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Gebratene Riesengarnelen an Beete Spaghetti
sowle
Gemise-Reispapier-Rollchen an Frithlingssalaten

sokok

Cremesuppe vom Birlauch
sowie
Hihnersuppe mit Zitronengras

Seeteufelfilets in Kokosmilch
auf Confit aus Mango und Karotte
an zweierlei Reis
sowie
Barbarie Entenbrust auf griinem Spargel,
mit gefillten Kartoffeln und Rotweinsauce
Rhabarberparfait
und Nougat-Schokoladenmousse
auf Rhabarberragout
SOwWI1E
Mascaponecreme mit exotischer gelber Griitze
und Amarettini, serviert im Glas

38,00 Euro / Person - ab 2 Personen



